
GENI.]SSVOLL GESTYIT
as neue Lokal wirkt auf den ersten Blick wie ein sonn-

täglich aufgeräumter Industrieraum, in dem man jetzt

gediegen tafelt. Das durchgesrylte Lokd in Grau und

Orange lebt vom Gegensatz alter Industrie-Elemenre und mo-
derner Einrichtung. Herzstück ist ein rosriger Giessereiofen, der
mitten im Raum stehr. Kurz: Es ist ein wohltuender Züri-'Wesr-
Groove im interessanten shabby Chic. Das Konzepr lag auf der
Hand, befindet sich das Lokal doch in der ehemaligen Giesse-
reihalle der Escher Vyss. Der über 200 Jahre alte Kupolofen im
neuen Restaurant Gnüsserei allerdings stammt aus der Giesse-
rei Hegi in Burgdorf. Formkästen wurden zu Hochtischen und
Regalen umfunktioniert, Flanschrohre zu \iü'C-Brünneli, und
die über 100 kg schweren hölzernen Gussmodelle als moderne
Kunst an die Wände gehängt. Geschäftsführer Andrea Hirsiger
und Küchenchef Burkhard Weiler haben sich für die Schweizer
Küche entschieden und servieren Kalbshackbraten, Simmenta-
ler fundsfilet, aber auch Fische und Vegetarisches. Wichtig ist
ihnen, wenn immer möglich einheimische Produkte zu verwen-
den. Weiler kochte vormals im Bristol in Leukerbad und im Pa-
lais, Kesselstatt in Tiier ( I 3 Gaulr Millau Punkre). Hält nun das
Lokal, was der Name verspricht, der aus uGnuss und Güsserei,

entstanden sei? Ja, man ftihlt sich wohl im Fabrik-Ambiente,
hat viel Platz, der Lärmpegel ist gedämpft, das Personal im
Arbeitertenue sehr zuvorkommend. Ein haptischer Fehlgriff
hingegen ist die Guss-Menükarte, die man nur ungern anfasst.
Getestet und für gut befrrnden: Leichte Gebackene Eglifilets als
Tagesteller, das Zürcher Gschnäalets ä la carte. Genussvoller noch
war aber das Schweins-Cordon-bleu mit Bergkdse und einem ge-
schmacklich dominierenden Limmattaler Rohschinr<en.
BRIGITTE-LESERINNEN erhalten mit diesem Beitrag ein
Glas Landolt Brut vin mousse zum Ap6ro.
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Menüs a la carte 22.50 brs ca. 56 Franken
Mittagstel ler 18.50 bis 21 Franken
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